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Miso pasty inspirované tradiéni japonskou femesinou vyrobou prenesenou do evropského prostredi
a s vyuzitim celého spektra lokalnich surovin, které prinaseji nové varianty chuti umami pro vSechny
typy zakaznika.

Miso vyrabime v bio kvalité za pouZiti nami kultivované uslechtilé plisné koji (aspergillus oryzae),
bez jakychkoliv pfidanych latek, tepelné akcelerace béhem kvaSeni, pasterizace nebo alkoholové
stabilizace. Jen lusténina, obilovina, koji a sul.

Typické pouziti misa je jako univerzalni dochucovadlo, zaklad polévek, omacek ¢i pomazanek nebo
jako alternativa soli v béZném vareni. Nejen na naSem webu najdete celou fadu inspirativnich receptt
a zpUsobU vyuZiti.

Tradi¢né se miso pasty rozliSuji dle delky fermentace a pouzitych surovin.

Shiro miso je svétlakratce (2-3 mésice) fermentovana miso pasta typicky jemnéjsi a sladsi chuti. Zakladem
je standardné bila lesténa ryze, ale v nasi produkci najdete i varianty z pohanky, jahel ¢i Spaldy.

Genmai miso je oznaceni pro miso z celozrnne ryze, ktera stoji za jeho hnédou barvou. Tato misa zraji obvykle
kolem pUI roku a jsou bohata na chut. My je nabizime hrubé mleta.

Aka miso zraje minimalné jeden rok, byva intenzivnéjsSi chuti a méa typicky naCervenaly odstin. V Japonsku
patfi mezi nejoblibengjsi misa.

Mugi miso oznacuje miso pasty, jejichz zékladem je misto ryZe je€men. Zraje pul roku azZ rok a take se
fadi k druhdim s vyraznou chuti.

Hatcho miso byvauplnécerné, velmiintenzivni, vyrazné chutiazraje 2-3 roky. V jeho sloZeninenajdete zadnou
obilovinu, kultura koji se v tomto pripadé péstuje pfimo na fermentovane soje.
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shiro miso hrachove

kulatozrnna
ryze, hrach
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shiro miso sojove

kulatozrnna
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shiro miso cizrnove
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Vedle téchto standardné vyrabénych miso past pripravujeme (zejména pro HORECA segment) i specialni druhy misa,

nas nevahejte kontaktovat.
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