(#) kojibakers®

alchymie chuti

Milujeme jednoduchost, kvalitu a chut potravin, které maji svij plivod v Japonsku a k jejichZ vyrobé se pouziva
Koji - uslechtila plisen, ktera jako nastroj fermentace dokaze pretvofit i ty nejobycejnéjsi suroviny na doslova
chutové zazraky.

Inspirovani touto davnou tradici vyrabime v Ceské republice z lokalnich surovin miso pasty, miso polévky,
tamari, shiokoji, octy a dalSi skvélé véci tak, aby zapadly do evropskeé kuchyné. Jak domaci, tak gastronomickeé.




VSe zacalo studiem tradi¢ni ¢inské mediciny, vyhofenim na manazerskych pozicich a setkanim s domaci
vyrobou koji a misa. Od objeveni kouzla a chuti koji produktl byl jen kousek k projektu Kojibakers, ktery zacal
vroce 2019 ve skromnych podminkach, ale s jasnou vizi dodavat skvélé suroviny pro nejlepsi restaurace u nas.

Jaro 2020 nasi snahu v podstaté z covidové nouze nasmérovalo na koncové zakazniky, eshop a koncept
predpfipravenych miso polévek, které si u zakaznikd rychle nasly misto a my zahy témér nestihali vyrabét.

Na podzim roku 2021 jsme se prestéhovali do vlastnich prostor a vybudovali novou provozovnu v krasném
prostfedi na Kfivoklatsku, abychom mohli vyrobu dale rozsifovat. Jak co do objem, tak do produktové Sirky,
protoZe nejroztodivnéjsi experimenty a alchymie novych chuti je zakladem, na kterém v Kojibakers stavime.

V roce 2022 se vratily restaurace v ¢ele s michelinskym Fieldem a oteviely se dal$i moZnosti v€etné téch
exportnich. To v§e znamenalo vyznamnou profesionalizaci vyroby véetné mezinarodnich certifikaci, které
jsme zvladli se zachovanim nasich zakladnich hodnot a pfistupu.
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