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Tamari je druh bezlepkove sojove omacky, ktera vznika jako vedlejsi produkt béhem fermentace misa a v tradicni
vyrobé je z néj lisovana. My tamari v naSem misu nechavame a vyrabime ji pomoci vlastni receptury jako primarni
produkt.

V nasem portfoliu naleznete take zcela unikatni varianty shiro tamari - svétlou verzi tamari omacek, ktere jsou
urcene pro pouziti v situacich, kde neni zadouci vliv na barvu marinovanych surovin nebo dochucovaneho pokrmu.
Typickym pfikladem je bile rybi maso nebo svétle polevky.

Oproti tamari, jejimz zakladem je fermentovana ryze, je shoyu tradicni asijska amino-omacka zalozena na
fermentované psenici. Ta dava tomuto produktu vyrazné odlisny a hluboky chutovy profil.

Typickou lusténinou pouzivanou pfivyrobé oboutypl omacek je soja. A protoze jivnasich recepturach nahrazujeme
i dalSimi nealergennimi alternativami, vznikaji u nas naprosto unikatni ,sojovky“ bez soji vhodne pro vSechny, kdo
soju z jakéhokoliv divodu konzumovat nemohou nebo pro pfiznivce lokalnich evropskych surovin.
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tamari hrachova

ryze, hrach

v

tamari pohankova

pohanka,
hrach

v

tamari cizrnova

ryze, cizrna

v

tamari je¢na

jecmen,
hrach

tamari sojova

ryze, soja

shiro tamari hrachova

ryze, hrach

v

shiro tamari pohankova

pohanka,
hrach

v

shiro tamari s6jova

ryze, soja

sdja

shoyu hrachova

cervena
pSenice,
hrach
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pSenice*,
sdja
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* laboratorni rozbory potvrzuji nepfitomnost lepku ve fermentovaném produktu obsahujicim psenici.
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