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Tamari je druh bezlepkoveé sojove omacky, ktera vznika jako vedlejsi produkt béhem fermentace misa
av tradi¢ni vyrobé je z ngj lisovana. My tamari v naSem misu nechavame a vyrabime ji pomoci vlastni receptury jako
primarni produkt.

A protoze soju nahrazujeme nealergennimi surovinami vznikaji u nas naprosto unikatni ,sojovky” bez soji vhodne
pro v§echny, kdo soju z jakéhokoliv dGvodu konzumovat nemohou nebo pro pfiznivce lokalnich evropskych surovin.

Typické pouZziti je stejné jako u sojovych omacek, tj. pro dochuceni vsech moznych jidel a pokrma.
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Vedle téchto standardné vyrabénych druhl tamari pracujeme i s dalsimi surovinami jako je¢menem, cizrnou ¢i
celozrnnou ryzi. Tyto varianty jsou dostupne zatim jen na objednavku, typicky pro HORECA segment.
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